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Положение

о заочной викторине "Кот в мешке"по профессии "Повар, кондитер"
для учащихся общеобразовательных учреждений  и 
студентов профессиональных организаций г. Колпашева
1. Общие положения
1.1. Заочная викторина «Кот в мешке» по профессии «Повар, кондитер» направлена на определение профессионального выбора, на развитие общего кругозора ипознавательной активности молодого поколения.
В  положении представлены задания для проведения викторины с целью активизации интеллектуально-познавательных навыков школьников 5-9 классов и  студентов 1 курса, повышения уровня их эрудиции в области знания  кулинарных терминов, развития творческой активности, профориентации  (для школьников) и  воспитания интереса к профессии (для студентов).
1.2. Организатор заочной викторины:  ОГБПОУ «Колпашевский социально-промышленный колледж»

1.3. Работы участников (ответы на викторину) должны быть представлены в форме презентации MicrosoftPowerPoint.
2. Цели и задачи викторины:
Цель:

· профориентация  профессии «Повар, кондитер» (для школьников) и  развитие интереса к профессии (для студентов).

Задачи:

· развить творческое мышление, умения и навыки самостоятельной работы;

· развить и совершенствовать познавательную деятельность учащихся, студентов  в  образовательных учреждениях;

· совершенствовать работу по профориентации учащихся школ.
3. Организация и проведение  научно-практической конференции:
3.1. Организацию научно- практической конференции осуществляет ОГБПОУ «КСПК»:

· определяет регламент работы, контролирует его соблюдение;

· осуществляет взаимодействие с участниками викторины, образовательными организациями, консультирование участников по вопросам оформления заявок и работ;

· осуществляет подготовку и организацию награждения участников;

· анализирует, обобщает итоги викторины, готовит отчет и вносит предложения по совершенствованию и дальнейшему развитию проведения совместных  мероприятий;
· учувствовать в викторине могут учащиеся 5-9 классов образовательных организаций г. Колпашева и студенты 1 курса  КСПК.

3.2. Викторина проводится заочно, участие индивидуальное. Количество участников неограниченно. Вопросы представлены в Приложении 2. 
3.3. Заявка(Приложение 1) и презентация с результатами высылаются до 26 ноября 2018 г. поэлектронному адресу: arestova196908@mail.ru.
4. Требования к выступлениям  учащихся (презентации)
Работа, представленная на викторину "Кот в мешке" по профессии "Повар, кондитер", должна иметь познавательный характер и оформляться в форме презентации.
Требования к работе:

- титульный лист;

-  каждый ответ викторины соответствует  одному слайду.
5. Критерии оценивания участников:

- количество правильных ответов 
- полнота ответа 
- грамотность
- творческий подход 
    6. Подведение итогов
Результаты будут подведены до 30 ноября 2018 г. и представлены на сайте ОГБПОУ "КСПК"  - http://pu29kolpashevo.1gb.ru
Участники конференции получают дипломы, сертификаты участника.
7. Состав оргкомитета

1. Воротова Елена Федоровна, начальник промышленной кафедры ОГБПОУ «КСПК» 

2. Арестова Ольга Николаевна, Колпашникова Светлана Анатольевна,  преподаватели ОГБПОУ «КСПК»

Приложение 1                                               

Заявка

на участие в межмуниципальной заочной викторине по теме:

"Кот в мешке" по профессии "Повар, кондитер"
	Ф.И.О. участника полностью
	

	Класс /курс
	

	Наименование образовательного учреждения
	

	Телефон/факс
	

	Ф.И.О. руководителя полностью
	


Приложение 2

ВОПРОСЫ К ЗАОЧНОЙ ВИКТОРИНЕ

1. Мини бублик? 

2.  Высокий цилиндрический хлебец, обычно пасхальный.

3. Большое кондитерское изделие.

4. Засахаренная фруктовая долька.

5. За разглашение секрета, какого лакомства кондитеру короля Карла Австрийского грозила смертная казнь.

6. Студень в торте.

7. Торт императора.

8. Древнейшее лакомство многих народов. Поначалу использовалось в обрядовых целях, а затем как лакомство. В рецептуру входят следующие ингредиенты: травы, семена, кора, корни. 

9. Название этого изделия происходит от славянского слова “колесо”. Этим словом на Руси характеризуют человека, видавшего виды, бывалого, много испытавшего в жизни. Подсказка: “Хочешь, есть …, так не сиди на печи”. 

10.  Назовите мучное кондитерское изделие, выпеченное в русской печи, прошедшее много испытаний и съеденный из-за своей наивности.
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11. Какой инструмент применяют в процессе изготовления торта?

А). Специальную пипетку

Б).Специальный шприц 

В). Специальный ларингоскоп

 12. Что такое «Ганаш»?

А). Вид глазури

Б). Название торта

В). Вид крема

13. Какой из тортов традиционно является шоколадным?

А). «Прага»

Б). «Наполеон»

В).  «Муравейник»

13. Как называется смесь измельчённого миндаля и сахарного сиропа, из которой делают фигурки для тортов?

А). Глазурь

Б). Марципан

В). Эстерхази

14. Любимый десерт Карлсона
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15. Плитка из орехов и меда.

16. Знаменитая восточная сладость, часто готовится из молотых семян подсолнечника.

17. Тонкие фигурные листы со сладкими прослойками.

18. Без чего Винни Пух не мог прожить ни дня?

А). Без мармелада

Б). Без мёда

В). Без мороженого

19. О какой конфете это стихотворение: «Съешь леденец и скорее взбодрись.Обертка в цветочках. Бери…»

А). Василек

Б). Барбарис

В). Кис-кис

20.  О каком блюде идет речь в стихотворении: «Их бабуля с сахарком выпекала, сладкие. Первый вышел - словно ком, а другие - гладкие.»

А). Вафли

Б). Блины 

В). Пирожные

21. На варенье я похож, только перетерт. К чаю ты меня возьмешь и добавишь в торт. О чем эта загадка?

А). Джем

Б). Сок

В). Йогурт

22.  Как называется специальная коробочка для шоколадных конфет? 
23. Кто изобрел твердый шоколад?
24. В очищенном виде этот продукт похож на мозг человека, поэтому считается, что он «ума, силы и памяти прибавляет». 

25. Название этого вина происходит от названия французской провинции, где начали выращивать виноград еще в 3 веке. Производимые там вина имели одну весьма неприятную тенденцию к вторичному брожению в бочках, которые иногда взрывались.

О каком вине идет речь?
26. Этот фрукт принадлежит к ботаническому семейству травяных растений, хотя растет на деревьях. Содержит большое количество витаминов А, С, Е. название получил от арабского слова означающего «палец».
27. Сырым не едят,а вареным выбрасывают..
